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‘Vino de la Casa-
Orientalische Kurkuma Billchen mit CINTZ S,

TOMAMI Vegan Hack
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fiir 4 Personen
* 1 Packung TOMAMI The vegan Hack
* 2 EL Olivensl Oli de Pau
* 2El gehackte Petersilie
* 230 g kaltes Wasser
* 65g Zwiebelwiufel
* 1-2EL Tomami Marrakesh
* 1EL Grenadinesirup

° 4 gestrichener EL Kurkuma

* 1 TLSalz

The Vegan Hack mit der Petersilie und dem Olivend| verrithren und zur Seite stellen.

Die restlichen Zutaten mit dem kalten Wasser in einen Messbecher geben und piirieren. Wenn alles fein piiriert ist

auf die Pulvevmischung ge’oen und grﬁnd[ieh mit einem Lbﬂé[ verrithren, bis die Masse fes’c wird.
Fiir 30 Minuten im Kithlschrank quellen lassen.
Mit ang#wchteten Hinden die Masse ansch[ieﬁend zu kleinen Billchen (ca. 35-40 g) formen.

Eine beschichtete Pfanne mit neutralem Ol erhitzen. Bei mittlerer Hitze nun die Béllchen hinzugeben und braun

anbraten.
Mit weniger Wasser erhalten die Billchen mehr Biss, mit mehr Wasser werden Sie ﬂuﬂ[get

Wer mag, kann nach Belieben mit anderen Gewiirzen ve}fe'mem.

www.vino-de-la-casa.de info@vino—de—la—casa.de
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